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aperitivo con ostriche, burro 
della normandia e champagne

pacchero con gambero di mazara 
verdurine e brodo vegetale

tartarina di prussiana  
al profumo di rosmarino, uovo cotto a 
bassa temperatura, crema di carciofi

raviolo al the matcha 
con barbabietola rossa e 
camoscio della Val Sesis

risotto ai porcini 
con pecorino, zucca e gelato 

allo zafferano

pancia di maialino laccato 
al miele con melograno, 

radicchio e mele

passion Fruit, 
cioccolato e mango

Abbinamento vini:
champagne lucien lalardier brut

donÀ blanc 
Hartmann Donà, Igt Mitterberg 2012

pinot nero 
Andrian, Doc Südtirol 2017

il ciliegino 
La Vigne, Rosso Val Lagarina Igt 2015

villa parens 
Extra Brut Blanc de Blanc


